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MENU KURKOWE
CHANTERELLES M.

PRZEKASKI
STARTERS

(Ll

NU

smazone kurki z szalotka, chrupigce grzanki ze stodka papryka, listki mtodej sataty 35,00
sauté chanterelles with shallots, garlic and sweet paprika croutons, young crunchy leaves

makaron Tagliatelle, kurki, wotowina, szpinak 50,00
Tagliatelle pasta, chanterelle, beef, spinach

DANIA GEOWNE
MAIN COURSES

kremowe kurki, mtode ziemniaki, koperek z wyborem:
creamy chanterelle, young potatoes, dill and your choice:

stek z polskiej sezonowanej poledwicy wotowej 18og 09,00
Polish seasoned beef tenderloin steak 1809

antrykot rib-eye z francuskiej wotowiny rasy Charolaise 300g 129,00
rib-eye entrecote steak from French Charolais breed beef 300g

grillowany stek z tuniczyka 95,00
grilled tuna steak

grillowany stek z dzikiego tososia 97,00

grilled wild salmon steak
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